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Offenlegungsdatum

Ziegen mit Plattenscheckung lassen sich flr die dsterreichischen Zentralalpen zumindest bis
ins ausgehende 19. Jahrhundert zurlick belegen.

Als erster nachweisbarer Ziichter von Tauernschecken gilt der im Pinzgauer Taxenbach
geborene Kaspar Mulitzer (1884 - 1956).

Titel
Tauernscheckenziege

Kurzdarstellung oder Behauptung

Tauernscheckenziegen sind das Ergebnis Traditionellen Wissens Uber Ziegenzucht und -
haltung in Osterreich.

Das Fleisch besitzt ein einzigartiges Aroma und einen einzigartigen Geschmack, das direkt
mit der regionalen alpinen Vegetation zusammenhéangt.

Die hoch geféhrdete Ziegenrasse ,Tauernschecke” dient nicht nur der Erzeugung von
Fleisch, sondern liefert einen wertvollen Beitrag zur Landschaftspflege und Erhaltung von
alpinen Kulturlandschaften.

Produktbezeichnung, Produktklasse
Ziege, Frischfleisch

Name der Region i
Salzburg, Karnten, Osttirol, Oberdsterreich, Vorarlberg, Osterreich

Suchgebiet
Lebensmittel und Landwirtschaft

Name des Informationsgebers
Johann Wallner

Name des Antragstellers fir den Titel

Inhaber des Wissens oder zugehoériger Quellen

Empfanger, Inhaber, Bevollmachtigter, Eigentiimer eines Titels

Beschreibung

- Geschichte:

Ziege allgemein:

Die Wildziege (Capra aegagrus) gilt als Stammtier der Hausziege (Capra aegagrus hircus)
und wurde bereits 10.000 v. Chr. im stdwest-asiatischen Raum domestiziert, von wo sie sich
ca. 8000 v. Chr. bis nach Europa verbreitete.

Seit dem Mittelalter (500 - 1500 n. Chr.) sind Hausziegen uberall in Mitteleuropa bis zur
Nordhélfte der Alpen verbreitet. Zu dieser Zeit genoss die Ziegenhaltung hohes Ansehen und
wurde auch von Karl dem Grol3en (747 - 814 n. Chr.), der angeblich eine Vorliebe fur
Ziegenkase gehabt haben soll, gefordert.



Im 14. Jahrhundert war das Ackerland begrenzt und Ziegen wurden oft zum Weiden in den
Wald getrieben.

Tauernschecke:

Gescheckte Ziegen wurden erstmals im 19. Jahrhundert erwahnt und bildlich dargestellt.
Friedrich Gauermann’s (1807 - 1862) romantisch-dramatisierende Almszenen ,Gewitter auf
der Alpe” (1845) und ,Almhitte am hinteren Gosausee"” (1846) zeigen Tiere mit
Plattenscheckungen.

Die Platten- oder auch Kuhscheckung gilt als eines der typischen Domestikationsmerkmale.

Ziegen mit Plattenscheckung lassen sich fur die 6sterreichischen Zentralalpen zumindest bis
ins ausgehende 19. Jahrhundert zurtick belegen. Sie wurden urspringlich in den Téalern und
Almen der Hohen Tauern rund um den GroR3glockner gehalten.

Als erster nachweisbarer Ziichter von Tauernschecken gilt der im Pinzgauer Taxenbach
geborene Kaspar Mulitzer (1884 - 1956), der Ziegen dieser Rasse schon als Kind gehalten
hat. Ab 1926 ziichtete Mulitzer, in der Rauriser Rohrmoosalm ansassig, eine etwa
hundertkdpfige Herde im Talschul3 des Krumltales weiter. Der Bestand wurde bis zum Tod
des Zichters durch Sammelfahrten in andere Regionen der Alpen immer wieder erganzt und
aufgefrischt. Einzelne Scheckenziegen finden sich bis heute bei etlichen Kleinbauern.

1941 - 1944, in der Zeit des Nationalsozialismus, wurden mit Ausnahme der Pinzgauer
Ziegenrasse alle Rassen durch eine aufgezwungene Verdrangungskreuzung in ihrem
Bestand dezimiert. Der Anteil der Scheckenziege auf der Rohrmoosalm verringerte sich in
dieser Zeit auf ca. 80 Tiere. Dass der Grof3teil der urspringlichen Herde trotzdem Uberlebt
hat, ist der verstecken Lage des Krumler Talschlusses zu verdanken.

1944 konnte ein weiterer Zuchter (der Gassnerbauer) fur die systematische Zucht begeistert
werden und es gelang eine rasche Ausmerzung der fremdblitigen Tiere. Nach dem Tod
Mulitzers (1956) und der Aufldsung dessen Herde flihrte Gassner die gezielte
Tauernscheckenzucht allein weiter.

1967 begann Johann Wallner aus Rauris mit der konsequenten Herdebuchzucht.

Ab 1970, nach dem Aufhéren Gassners, trug Wallner die alleinige Verantwortung fir die
Erhaltung der Rasse. Trotz einer Herde von nur 40 Tieren gelang es ihm die
Tauernscheckenzucht bis zu ihrer heutigen Verbreitung zu fhren.

1983 konnten weitere Zichter fur die Mitarbeit gewonnen werden, ab 1992 auch auf3erhalb
von Rauris und ab 1994 sogar au3erhalb Salzburgs.

1995 wurde der Salzburger Zuchtverband fiir Schafe und Ziegen gegriindet und die Anzahl
der Tauernscheckenziichter erhéhte sich bis 2004 auf etwa 50 mit ca. 250 Zuchttieren.

Der derzeitige Bestand an Tauernschecken in Osterreich belauft sich auf etwa 1.000
Herdebuchtiere

Laut OPUL 2007 wird die Tauernschecke als ,hoch gefahrdet* eingestuft und als ,Seltene
Nutztierrasse" gefordert.

- Gebiet/Region:

Das Verbreitungsgebiet der Tauernschecke erstreckt sich tiber den Raum der Hohen Tauern
im Salzburger Land, vor allem das Rauristal, aber auch tiber Karnten, Osttirol,
Oberdsterreich und Vorarlberg. Eine Zuchtgruppe befindet sich sogar im Tiergarten
Schonbrunn in Wien.



AuRerhalb Osterreichs werden Tauernschecken in Deutschland und Siidtirol geziichtet.

- Tauernschecke:

Rassenbeschreibung:

Die Tauernschecke ist eine mittelrahmige in Osterreich heimische Gebirgsziegenrasse mit
stabilem Fundament. Sie gilt als Mehrnutzungsrasse und wird neben der Fleisch- und
Milcherzeugung auch zur Landschaftspflege in Extremlagen eingesetzt.

Lange Zeit wurde angenommen die Tauernschecke sei eine ndhere Verwandte der
Pinzgauer Ziege. Forschungsergebnisse (R. Baumung 2004) widerlegen jedoch diese
Behauptung.

In Exterieur, Kurzhaarigkeit und Behornung besitzen die Tauernschecken ein einheitliches
Erscheinungsbild.

Beide Geschlechter sind behornt. Die Horner stehen leicht nach auf3en gedreht.

Das Haarkleid ist kurz und ohne Behang. Bei alteren Bocken kommen mitunter ,Hosen*
(langere Behaarung an den Schenkeln) vor. Die Rasse ist sehr lebhaft gefarbt. Die Fellfarbe
ist entweder dreifarbig schwarz-braun-weif3 oder zweifarbig schwarz-weil3 mit einer
durchgehenden Blasse am Kopf, die den Scheckungseffekt des lbrigen Koérpers wiederholt
und so auch bei verborgenem Rumpf die Sichtigkeit des Tieres im Gelande garantiert. Ca.
90 % der geborenen Kitze sind dreifarbig, etwa 10 % schwarz-weil3. Seltene Grundfarben
sind hellbraun-beige bis grau.

Obwohl die Plattenscheckung rassetypisch ist, kobnnen Pigmentverteilung sowie Grundfarben
variieren, wobei die Grundfarbe aber immer den ganzen Kdrper betrifft. So kann nicht etwa
der Kopf hellbraun und der Rumpf schwarz gefarbt sein.

Augen und Ohren sind stets pigmentiert und so vor UV-Licht in h6heren Lagen besser
geschiitzt,. Die Beinfarbe ist schwarz bis gescheckt.

Die auffallende Hell-Dunkel-Scheckung bedingt, dass die Tiere sowohl im Schnee, als auch
vor dunklem Hintergrund gut sichtbar sind.

Bdcke erreichen eine Widerrisththe von 75 - 90 cm, Ziegen von 70 - 77 cm und ein Gewicht
von 65 - 85 kg bzw. 50 - 70 kg.

Die Ziegen haben gut ausgebildete, hoch angesetzte, straffe Euter, wodurch die Gefahr sich
an Felskanten oder Gestrupp zu verletzen, geringer ist. Auf3erhalb der Laktationszeit bildet
sich das Euter fast vollstandig zurlick. Die Tauernschecke verfligt Gber eine gute
Milchleistung. Gelegentliche Milchmessungen ergaben Werte zwischen 720 - 880 kg in 250
Laktationstagen. Die Milch wurde friher fir die Herstellung des original Pinzgauer Kases
verwendet. Heute werden die Tiere nur noch fur den Eigenbedarf gemolken.

Eigenschaften:
Besondere Leistungsmerkmale sind Vitalitdt und Langlebigkeit. Es wird von Ziegen berichtet,
die ein Hochstalter von 14 Jahren erreicht haben. Die altesten Bocke wurden 11 Jahre alt.

Tauernschecken sind aufgrund ihres Exterieurs (starkes Fundament, harte Klauen) auf3erst
trittsicher und hochgebirgsgeeignet. Auch an das raue Klima im Gebirge sind sie sehr gut
angepasst.



Methode der Produktion:

Haltung:

Aufgrund ihrer hervorragenden Muttereigenschaften werden Tauernschecken vorwiegend
zur Kitzfleischerzeugung (z.B. Pinzgauer Kitz) gehalten.

Die Tiere werden von Mai bis November gealpt. Die restliche Zeit verbringen die Ziegen in
Stallungen.

Futterung:
Tauernschecken sind gute Futterverwerter und relativ geniigsam.

In den ersten drei Tagen nach der Geburt erhalten die Ziegenlammer Kolostralmilch. Die
Kitze werden in der Regel ihr Leben lang von der Mutter gesaugt.

Ab der 3. Lebenswoche erhalten sie Zugang zu einem Lammerschlupf, wo sie getrennt von
der Herde, individuell und jederzeit spezielles Futter (LAmmerkorn) aufnehmen kénnen.
Kitze, die von der Mutter nicht angenommen werden oder deren Mutter krank oder
verstorben ist, werden von anderen Ziegen aufgezogen.

Wéhrend der Almsaison erndhren sie sich von Zwergstrauchheiden, Strauchern sowie
Almweidevegetation.

Die Tiere werden wiederkauergerecht gefittert. Heu, Gras und Kraftfutter tragen zur
optimalen Entwicklung positiv bei.

Ablammung:

Die Tauernschecke zeichnet sich durch hohe Fruchtbarkeit aus. Die Rasse gilt als frihreif.
Die Geschlechtsreife setzt mit 6 Monaten ein. Die erste Ablammung erfolgt mit 12 Monaten.
Der Brunstzyklus ist saisonal (Schwerpunkt zwischen Janner und April) mit einer Ablammung
pro Jahr, Zwillingsgeburten sind die Regel.

Transport und Schlachtung:
Die Kitze werden in einem Alter von 2 - 3 Monaten und einem Schlachtgewicht von 13 —
20 kg geschlachtet. Die Schlachtung erfolgt auf EU-Schlachthéfen.

Der Transport von lebenden Tieren muss fur diese so schonend wie mdglich gestaltet
werden. AulRerdem wird versucht, den Transportweg mdglichst kurz zu halten, damit
Stresssituationen weitgehend vermieden werden.

Nach der Schlachtung werden die Schlachtkdrper durch Veterinare offiziell tierarztlich
beschaut.

Fleischbeschreibung:
Das Fleisch besitzt ein einzigartiges Aroma und einen einzigartigen Geschmack, das direkt
mit der regionalen alpinen Vegetation zusammenhéangt.

Erndhrungsphysiologische Aspekte:

Ziegenmilch ist in ihrer grundsatzlichen Zusammensetzung der Kuhmilch &hnlich. Sie enthalt
hochwertiges Eiweil3 (Kasein, Albumin, Globulin) sowie leicht verdauliche Fette (kurz- und
mittelkettige Fettsauren) und ist reich an Mineralstoffen (Calcium, Kalium, Phosphor,
Natrium, Magnesium, Chlorid) und Vitaminen (A, B1, B2, D und Niacin, Pantothensaure).
Ziegenfleisch, haufig auch als Kitzfleisch bezeichnet, ist eiweil3reich, fett- und
cholesterinarm, daher gut bekdmmlich und wird nicht selten aus gesundheitlichen und
diatetischen Griunden verzehrt. Es zeichnet sich durch einen hohen Gehalt an Kalium,
Magnesium, Eisen, Zink, allen B-Vitaminen und Vitamin A aus. Hervorzuheben ist auch das



ausgewogene Fettsaurenverhaltnis, der hohe Gehalt an Olséaure sowie an mehrfach
ungesattigten Fettsauren.

Ursprungsnachweis:
Die Ziegenlammer sind, gemalf der Tierkennzeichnungs- und Registrierungsverordnung
2009, durch ein offizielles Zeichen (Ohrmarke) gekennzeichnet.

In der Folge ist die Ruckverfolgbarkeit von der Verkaufsstelle zum Aufzuchtbetrieb
gewabhrleistet. Dies bedeutet, dass in jeder Phase der Erzeugung das betreffende Kitz und
sein Ursprungsbetrieb genau ermittelt werden kénnen.

Alle Tiere sind herdbuchmaniig erfasst. Die Betreuung des Herdebuches unterliegt dem
Salzburger Zuchtverband fur Schafe und Ziegen.

Die Zluchter werden einmal im Jahr von der zentralen Herdebuchfuhrung nach ihrer
Bestandsentwicklung abgefragt.

Qualitatssicherung:

Seit der Griindung des Salzburger Zuchtverbandes werden Zuchtziegen nach der zweiten
Kitzung und Zuchtbécke vor dem ersten Deckeinsatz einer kommissionellen Bewertung
unterzogen. Bewertet werden Form, Fundament, Rahmen, sowie die Euter bei den Ziegen
und die Bemuskelung bei den Bécken. Die Scheckung wird neuerdings als Typnote bewertet
und fliel3t daher nicht mehr in die Formnote ein. Erreicht ein Tier in einer der Kategorien
unter 4 Punkte, wird es aus der Zucht genommen. Ziegen kdnnen nur dann Bockmutter
werden, wenn sie mit 5 x 6 Punkten bewertet werden.

Darlber hinaus erfolgen eine Abstammungskontrolle sowie eine Leistungsprifung
hinsichtlich Fruchtbarkeit.

Zur Absicherung der Milchleistung ist eine Leistungsprifung der Kitze (30 Tage-Gewicht)
zwischen dem 30. und 35. Lebenstag durch Eigenkontrolle durchzufihren. Bei
Erstlingszwillingen liegt der Wert bei ca. 7 kg, Einlinge von reifen Ziegen erreichen bis zu
14 kg.

- Vermarktung:
Das Fleisch der Tauernschecke hat zu Ostern und im Herbst Saison und wird Uber regionale
Vermarkter sowie Uber die regionale Gastronomie angeboten.

Zusammenhang mit dem geographischen Gebiet und Traditionellem Wissen

- Besondere Boden und Klimaverhéltnisse in den Regionen ergeben eine vielféltige
naturliche alpine Flora, die eine Ziegenhaltung auf Almen ermdglicht.

- Dank dieser Haltungsweise kann Kitzfleisch mit charakteristischen Merkmalen beziiglich
Zusammensetzung erzeugt werden. Das Fleisch besitzt ein einzigartiges Aroma und
einen einzigartigen Geschmack, welche in direkter Beziehung zur aufgenommenen
lokalen alpinen Flora stehen.

- Die Aufzucht von Tauernschecken ist das Ergebnis Traditionellen Wissens, das an die
in diesem Bereich Tatigen weitergegeben wurde: Traditionelles Wissen und Erfahrung
der Tierhaltung (Anpassung der Haltung der Herden an die Gegebenheiten der Umwelt,
Know-how der Landwirte, Art der Ziegenfleischproduktion, Verbesserung des Erbguts)
und Know-how der Schlachter (Tiertransport, Erfahrung bei Schlachtung, Zerlegung,
Fleischreifung).

- Verwertung:
Die Tauernschecke ist eine Mehrnutzungsrasse. Als besondere Delikatesse gilt frisches
Kitzfleisch.



Die Felle erfreuen sich aufgrund ihrer bunten Farbung bei den Konsumenten grol3er
Beliebtheit und finden als Wandbehang sowie als Bettvorleger Verwendung.

- Schutz:

Schlisselworte )
Lebensmittel und Landwirtschaft, Traditionelles Wissen, Osterreich, Salzburg, Karnten,
Osttirol, Oberosterreich, Vorarlberg, Ziege, Kitz, Kitzfleisch, Tauernschecke
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