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Offenlegungsdatum

Die ersten schriftlichen Aufzeichnungen des Turopoljeschweins gehen auf den Kroatisch-
Ungarischen Konig Ljudevit den Grossen im Jahr 1352 zur(ck.

Die Haltung von Turopoljeschweinen in der Weststeiermark ist durch eine Bildquelle aus dem
Jahr 1955 belegt.

Titel
Weststeirisches Turopoljeschwein

Kurzdarstellung oder Behauptung

Die Aufzucht von Weststeirischem Turopoljeschweinen ist das Ergebnis Traditionellen
Wissens um die Zucht und extensive Viehhaltung in der Region Weststeiermark.

Das Turopoljeschwein ist eine der altesten, vom Aussterben bedrohte Schweinerasse Europas.
Die robusten Tiere werden extensiv nach biologischen Richtlinien im Weststeirischen
Hugelland gehalten. Dies, gemeinsam mit einer optimalen Fleischreifung bedingen
hervorragenden Qualitat des Schweinefleisches.

Das Fleisch des Turopoljeschweins eignet sich hervorragend als Frischfleisch zum Kochen
sowie fir die Herstellung von Dauerwurstwaren und Speck.

Produktbezeichnung, Produktklasse
Schweinefleisch, Frischfleisch

Name der Region )
Weststeiermark, Steiermark, Osterreich

Suchgebiet
Lebensmittel und Landwirtschaft

Name des Informationsgebers
Vinzenz Krobath

Name des Antragstellers fur den Titel

Inhaber des Wissens oder zugehoriger Quellen
Sechs Bauern in der Region West- und Oststeiermark, ein Schlachter in Weiz, zwei
Fleischereibetriebe in der Region

Empfanger, Inhaber, Bevollmachtigter, Eigentiimer eines Titels

Beschreibung

- Geschichte:

Das Schwein gehort zu den altesten Wirtschaftstieren des Menschen. Ihre Domestikation im
8. Jahrtausend vor Christus vollzog sich offenbar unabhé&ngig voneinander in verschiedenen
Gebieten Asiens und wurde, von dort ausgehend, nach Europa gebracht.



Turopoljeschweine stammen urspriinglich aus der Region ,,Turopolje” wéhrend der Zeit der
Osterreich-Ungarischen Monarchie.

Die Region liegt zwischen den Flissen Kupa und Save 0stlich von Zagreb, der heutigen
Hauptstadt von Kroatien.

Das Turopoljeschwein stammt vermutlich vom inzwischen ausgestorbenen Siska-Schwein,
einem Abkdmmling des mitteleuropaischen Wildschweins ab.

Die ersten schriftlichen Aufzeichnungen uber das Turopoljeschwein gehen auf eine
Anordnung des Kroatisch-Ungarischen Kénigs Ljudevit den Grossen im Jahr 1352 zurtick, in
dem eine Untersuchung zur Pliinderung von Schweinen im Waldland von Turopolje gefordert
wird.

Im Laufe der Zeit wurden immer wieder Einkreuzungen vorgenommen, um die Nachfrage
nach magerem Schweinefleisch zu decken.

Es wird vermutet, dass englische Leicester- Schweine, 1777 unter Maria Theresia eingefuhrt,
eingekreuzt wurden und spater wahrscheinlich Berkshire Schweine in die Ziichtung
miteinbezogen wurden. Abbildungen lassen weiters vermuten, dass ein verwandtschaftliches
Naheverhaltnis zum Krainer Landschwein und somit zum ausgestorbenen Gurktaler Schwein
besteht.

Die vereinzelt vorkommende Krauselung der Borsten spricht fiir den Einfluss des Syrmischen
Mangalitza Schweins.

In der zweiten Halfte des 19. und der ersten Hélfte des 20. Jahrhunderts entwickelte der
heutige Typ des Turopolje Schweins. Wéhrend dieser Zeit verbreitete sich die Rasse tber
Slowenien, Podravina und Siidwest Ungarn. Es fand auf den Mérkten Osterreichs und
Ungarns grol3e Beliebtheit.

1911 wurde das Turopoljeschwein als selbststandige Rasse anerkannt.

Die Haltung von Schweinen der Rasse Turopolje in der Weststeiermark ist durch eine
Bildquelle aus dem Jahr 1955 belegt.

1958 konnten in Kroatien 58.000 Turopolje Schweine gez&hlt werden.

Als Folge auf den Krieg, welcher zum Zerfall Jugoslaviens fiihrte, wurde nach 1991 der
Bestand der reinrassigen Turopoljeschweine in Kroatien stark dezimiert.

1993 gab es nur mehr 20 - 30 Turopoljeschweine in Kroatien, welche von einem einzigen
Schweinehirten aus Sicherheitsgrinden im Stall halten wurden.

Nach Kriegsende wurden zwei Parchen Turopoljeschweine nach Wien in den Tiergarten
Schénbrunn gebracht; von dort aus wurden zwei trachtige Sauen in die Weststeiermark
gebracht.

Das Turopoljeschwein wird seit 1995 im Rahmen des Osterreichischen Programms fiir
umweltgerechte Landwirtschaft (OPUL) als gefahrdete Rasse gefordert.

2001 startete der Verein ,,ARCHE AUSTRIA ,,die Genbestimmung der Turopoljeschweine
und die Aufnahme in ein Herdebuch.



Seit 2001 ist der Gsterreichische Verein zur Erhaltung gefahrdeter Haustierrassen (ONGENE-=
Osterreichische Nationalvereinigung fir Genreserven) anerkannter Zuchtverband fur die
Turopoljeschweine in Osterreich.

Im Jahr 2004 wurde der Verein ,,ManTuro- Netzwerk NatURassen“ (Mangalitza und
Turopolje) mit dem Ziel ein Netzwerk von Ziichtern zu schaffen um Mangalitza und
Turoploje wieder zu etablieren und zu vermarkten, gegriindet.

2005 wurde die Marke ,,MT Manturo* als Wortbildmarke registriert.

2006 wurde die Produktlinie "MANTURO" vom Kuratorium "Kulinarisches Erbe Osterreich"
gemeinsam mit AMA Marketing GmbH und Gault Millau mit dem Prédikat "Kulinarisches
Erbe Osterreich™ ausgezeichnet.

Derzeit gibt es rund 60 Turopolje-Ziichter in ganz Osterreich.
In der Weststeiermark zuichten 6 Erwerbsbauern, mit etwa 60 Turopolje-Schweine pro
Betrieb, nach biologischen Richtlinien.

- Gebiet/Region:

Die Weststeiermark wird im Westen und Siiden durch die Mur begrenzt, im Osten durch das
Bundesland Burgenland und im Norden durch das Randgebirge (Grazer Bergland, Kulm,
Joglland).

Im Zusammenhang mit der Genussregion ,, Weststeirisches Turopoljeschwein® umfasst die
hiigelige Region die Gemeinden Stallhofen, Stiwoll, Sankt Bartholoma, Krottendorf-Gaisfeld,
Ligist, Sankt Johann ob Hohenburg, Lannach, Mooskirchen, Kumberg und Dechantskirchen.

Die Region ist eine wellige Landschaft auf einer Seehdhe von 350 - 650 m.

Boden- und Klimaverhaltnisse:
Das Weststeirische Higelland ist in geologischer Hinsicht Teil des Steirischen
Tertiarbeckens. Die BOden bestehen aus Gneis, Schiefer und Lagen aus Sedimentgesteinen.

Es herrscht illyrisches Klima. Die Sommer sind heif3 und trocken, die Winter regnerisch und
mild.

Die durchschnittlichen Jahrestemperaturen liegen um 8 - 10 °C,

die durchschnittliche Jahresniederschlagsmenge bei 800 — 1200 mm.

- Weststeirisches Turopoljeschwein:

Namensursprung:

Das ,,Turopoljeschwein® (in Kroatien: turopoljska svinja) ist nach der Region ,,turopolje®, die
zwischen den Flussen Kupa und Save 6stlich von Zagreb liegt, benannt.

Rassenbeschreibung:

Turopoljeschweine sind mittelrahmige Tiere. Die Haut ist dunkel, die duRBeren Schleimh&ute
sind rosa.

Das dichte Borstenkleid ist glatt oder leicht gekraust und von mittlerer Lange. Es ist weil3grau
mit schwarzer Plattenscheckung.



Das Tier besitzt ein konkaves Kopfprofil, einen halblangen Rissel, lange, breite, halb
héngende Ohren.

Der Rumpf ist gestreckt, die Brust und der Riicken sind breit und der Bauch ist nicht hangend.

Turopoljeschweine sind robust, gutmditig, langlebig und resistent gegendiber Gblichen
Schweinekrankheiten.

Sie stellen geringe Anspriiche an die Fitterung und sind ausgesprochen gute Raufutter-
Verwerter.

Eine ganzjahrige Haltung im Freien, auch bei extremer Witterung, ist auf Grund der
Kélteresistenz problemlos mdglich.
Somit eigenen sie sich bestens fur extensive Weidehaltung und biologische Landwirtschaft.

Die Sauen des Turopoljeschweins bekommen bei extensiver Haltungsform 6 - 8 Ferkel pro
Wurf.
Das Turopopljeschwein wéchst wesentlich langsamer als neuzeitliche Ziichtungen.

Erzeugungsverfahren:

Turopoljeschweine werden in der Weststeiermark nach biologischen Richtlinien aufgezogen.
Dies ergibt langsam wachsende, gesunde Schweine mit Fleisch und Speck von hochster
Qualitat.

Zucht/ Mast:
Weststeirische Turopoljeschweine werden ausschliellich in ein und demselben Betrieb
geboren, aufgezogen und endgemastet.

Sowohl Mutter als auch Vatertiere stammen aus der Region und werden ausschlieflich im
Bedarfsfall aus Osterreich zugekauft.

Turopolje Schweine werden in offenen Stallen mit Auslauf gehalten.

Sauen werden mit 1 bis 1 % Jahren gedeckt und bringen in 2 Jahren 3 Wiirfe.

Die Ferkel werden rund 3 Monate gesaugt und zusatzlich mit Getreideschrot, Molke und
Gras- oder Grassilage gefuttert.

Das Zusatzfutter stammt vorwiegend aus der Region und entspricht den Richtlinien des
biologischen Landbaues.

Die Futterung der Muttertiere mit Grassilage im Winter ist erlaubt.

In den letzten Wochen vor der Schlachtung erfolgt eine Ausmast der Schweine mit Getreide,
Molke und Heu aus der Region. Grassilage darf fiir Schlachttiere zur Ausmast nicht
verwendet werden.

Die vorbeugende Gabe von Antibiotika ist nicht erlaubt.
Der Einsatz von Medikamenten und Mineralstoffen ist weder nétig noch erlaubt.

Transport und Schlachtung:

Derzeit werden jahrlich rund 300 Schweine zum EU-Schlachthof in Weiz, Steiermark,
gebracht. Dort werden die Schweine so stressfrei wie moglich nach biologischen Richtlinien
geschlachtet.



Die Schweine sind rund 18 Monate alt und besitzen ein Lebendgewicht von bis zu 150 kg und
ein Schlachtgewicht von rund 100 kg.

Nach der Schlachtung werden die Schlachtkorper fiir einen Tag in einem Kihlraum
ausgekihlt und anschlieBend in den Fleischereibetrieben Hager in Kapfenberg und Feiertag
in Weiz zu Dauerwurstwaren und Speck verarbeitet.

Fleischbeschreibung:

Das Fleisch der Turopoljeschweine besitzt auf Grund des langsamen Wachstums und der
naturlichen Bewegung im Freien eine dunkelrote Farbe.

Das Fleisch ist besonders fettarm und eignet sich bestens flr die Herstellung von
Dauerwurstwaren und festem, geschmackvollen Speck.

Ursprungsnachweis:

Das Fleisch stammt von Weststeirischen Turopoljeschweinen, welche ausschlielRlich in der
Region in ein und demselben Betrieb geboren, aufgezogen und gemastet werden.

Die Schweine sind gemaR der Tierkennzeichnungs- und Registrierungsverordnung 2007,
durch ein offizielles Zeichen (Ohrmarke) gekennzeichnet.

Weiters werden die lebenden Schweine in OPTIMATE registriert, einem Programm zur Zucht
und Erhaltung des Turopoljebestandes.

- Qualitatskontrolle:
Sowohl die Lebend- als auch die Totbeschau erfolgt aufgrund gesetzlicher Bestimmungen
durch Veterinére.

- Vermarktung:

Das Fleisch des Turopoljeschweins wird tiberwiegend unter der Markenbezeichnung
,Manturo“ vermarktet. Diese garantiert, dass das Schwein in der Weststeiermark geboren,
gemastet, geschlachtet wird.

Weiters erfolgt die Vermarktung direkt durch die Ziichter in Form von Einzelhandel,
Grol3handel und Gastronomie.

Das Schweinefleisch ist ganzjéhrig verftigbar.

Zusammenhang mit dem geografischen Gebiet und Traditionellem Wissen

- Besondere Boden- und Klimaverhaltnisse in der Region Weststeirisches
Hugelland bedingen eine reichhaltige Flora, die eine extensive Schweinehaltung
in natlrlicher Umgebung ermdglicht.

- Weststeirisches Turopoljeschwein ist eine gefahrdete Schweinerasse, die
optimal an die Klimaverhaltnisse in der Region angepasst ist.

- Traditionelle Haltungssysteme: Extensivhaltung der Herden nach biologischen
Richtlinien.

- Starker Bezug zur Region: die Schweine grasen auf lokale Weiden und werden
mit Gras und Heu gefittert, das grof3teils im eignen Betrieb erzeugt wird.

- Dank dieser Haltungsweise kann Schweinefleisch mit charakteristischen
Merkmalen erzeugt werden. Das dunkle Fleisch eignet sich hervorragend ftr
die Herstellung von Dauerwurstwaren und zartem, schmackhaften Speck.

- Die Aufzucht des Weststeirischen Turopoljeschweins ist das Ergebnis
Traditionellen Wissens, dass von Generation zu Generation weitergegeben wird:
Traditionelles Wissen und Erfahrung der Schweinehalter (Anpassung der Haltung
der Herde an die Gegebenheiten der Umwelt, die Methode der biologischen



Produktion, Verbesserung des Erbguts), Know-how der Schlachter (Tiertransport,
Schlachtung, Zerlegung, Fleischreifung) und die Erfahrung der Vermarkterorganisation.

- Verwertung:

Das Turopoljeschwein wird als Frischfleisch verwendet als auch verarbeitet zu Speck,
Schinken, Dauerwurstwaren und Aufstrichen. Raucherung mit heimischem Buchenholz spielt
eine wichtige Rolle.

Traditionell wird der Speck des Turopoljeschweins hauchdlinn geschnitten.
Als kulinarische Besonderheiten gelten Spanferkel und Schweinsbraten.

- Schutz:
Wortbildmarke ,, MT MANTURO*. (Osterreichisches Patentamt Register Nr. 225810,
05.07.05).

Schlisselworte

Lebensmittel und Landwirtschaft, Traditionelles Wissen, Osterreich, Steiermark, Region,
Weststeiermark, Weststeirisches Hugelland, Turopoljeschwein, Weststeirisches
Turopoljeschwein
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